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Das Neue ResTauranmT unb VINOTHEKR

Verehrte Gaste,

Familie Sardast und das Team begrif3en Sie recht herzlich seit
Ubernahme der Gastronomie im Mondholzhotel im Jahr 2025.
Im Restaurant servieren wir Ihnen ausgesuchte Speisen aus
FRANKEN, auch in Bio - Qualitat, frisch zubereitet und
internationale Spezialitaten. Wir verwéhnen Sie auch mit
Familien-, Betriebs- oder Weihnachtsfeiern- gerne mit Beratung.

Die Weine stammen ebenso von ausgesuchten Winzern aus
Franken, das frankische Trias hat seine Vertreter, naturlich auch
einige in Bioqualitat.

Wir empfehlen eine Weinprobe (ab 12 Personen) mit einem
typischen Silvaner vom Buntsandstein, Keuper oder Muschelkalk
-in Bio-Qualitat oder einen Spatburgunder.

Gerne servieren wir lhnen auch den passenden Wein zum
ausgesuchten Gericht oder gleich eine Weinempfehlung zum
beliebten Wein-Schlemmer-Men0.

Geniessen Sie frohliche Stunden bei uns im Hotell

Familie Sardast

Unsere Lieferanten:

Fam. Arlt Veitshdchheim - Eier, Mainlieferant WUrzburg - Fleisch + Nahrungs-mittel,
Bdko Rottendorf und Belz WUrzburg - Konditorei Produkte, Mehlig Veitshéchheim -
Wurst, Fleisch, Obst, GemUse, Fischzucht Mduller Birkenfeld, Fam. Wild
Unterpleichfeld - Pilze, Spargelhof Seufert Lindach, Selgros WUrzburg - food,
Nussbaumer Kirnach - Lebens-Nahrungs-Genussmittel, Distelhd&user Brauerei,
KnUttel Rieneck- Getranke

Frankische Wein: Bio-Weingut Christ Nordheim, Nagel Dettelbach, Gebr. Geiger
ThUngersheim, Weingut Hench BUrgstadt, Bausewein Iphofen, Kellerei Oppmann
WUrzburg, Weingut Reiss OberdUrrbach, Winzerfreude Sommerach, Geiger &
Séhne ThUngersheim, Rémerhof Kitzingen - Federweisser
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Vorspeisen & Suppen

Zu den Vorspeisen gerne den Silvaner, Kabinett, trocken
Bio-Weingut Christ, Nordheim
Frankische Hochzeitssuppe, kraftige Rinderkraftbriihe mit Fladle und Klél3chen 5,90
€

* k%

Silvaner-Creme-Suppe mit Zimtcroutons und Krauter-Crepinette 5,90 €

* k%

Kurbis-Creme-Suppe mit Karotte und Ingwer, mit Kirbisol und Karbiskernen 5,90 €

* k%

Kalbfleisch in Scheiben ,frankisch* (Vitello) an Forellencreme und Brotchips 12,90 €

Frankische Schmankerin

Qualitatswein mit Pradikat Cuvee rot, Kabinett trocken
aus dem Bio-Weingut Christ-Nordheim
Gesottenes Rindfleisch an MeerrettichsofRe mit rohen Kren-Spanen und breiten
Nudeln mit Semmelbréseln und Preiselbeer-Dip 19,50 €

* % %

Hausgemachte Rinderroulade mit Senfsol3e, KartoffelkloRen und Blaukraut 19,50 €
* % %

Qualitatswein Scheurebe feinherb

Winzerfreunde Sommerach

Schweinebraten mit frankischer Biersol3e, KartoffelkloRen und Blaukraut 16,90 €
* % %
Gebratene Austernpilze aus Unterpleichfeld auf Bandnudeln mit Tomaten-Oliven-
Gremolata 15,90 €
Ein Paar frankische Bratwirste mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Rostzwiebeln und
Solke 13,50 €

Hauptgéange
Typisch frankische Domina, trocken, vom Dettelbacher Berg Rondell
aus dem Bio-Weingut Christ-Nordheim
Zwiebelrostbraten vom Roastbeef, medium, mit Rostzwiebeln und Zwiebelpiree,
Steak-Fries und buntem Salat mit Dressing 26,90 €

* % %

Hirschsteak mit Kartoffelgratin und Rosenkohl 22,90 €

* % %

Entenbrust, rdsch und rosa gebraten, mit Apfel-Calvados-Sol3e, Kartoffelschnee und
Mandelbrokkoli 25,90 €

* % %
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Thingersheimer Ravensburg Rivaner trocken
Weingut Geiger & S6hne, Thingersheim
Schnitzel vom Schwein in der Knusper-Panade
Zitrone, hausgemachter Kartoffel-Gurken-Salat oder bunte Salate €14,9
oder Wiener Kalbsschnitzel €19,9
oder Schnitzel vom Hahnchen €14,9
oder vegetarische Schnitzel vom Sellerie €14,9
zum Schnitzel ein Beilagensalat +€3,9
* * %
Veitshochheimer Sonnenschein Weisser Burgunder trocken
Weingut Reiss, Oberdurrbach
Zander, auf der Haut gebraunt, mit Krauterschaum auf Graupenrisotto und buntem
Salat 19,90 €

* % %

Gebratene Saiblingsfilets mit Kartoffelschnee, Krauterschaum und Pesto 19,90 €
* % %

Waldpilze und Pfifferlinge in Krauterrahmsol3e, mit zwei handgedrehten
Semmelknddeln und Salat mit Hausmacher Dressing 16,90 €

* % %

Spinatknédel an Nussbutter, Parmesan und kleinem Salat 13,90 €

* % %

Graupen-Kurbis-Risotto mit gebackenem Feta und Salat 14,90 €

* % %

Kase-Spatzle mit Rdstzwiebeln und Salat 14,90 €

* % %

Karamellisierter Ziegenkase mit Preiselbeeren auf zweierlei Linsensalat mit Rucola
und Kren-Spanen 15,90 €

Dessert:
Kaiserschmarrn, karamellisiert mit Rosinen und Mandeln, mit Rum flambiert und
Apfel-Mango-Kompott 10,50 €

* % %

Creme brulée 5,00 €

* % %

Doppio affogato: Bio-Espresso-Dessert mit Vanille-Eiscreme und dunkler Praline
5,90 €

* % %

Apfelstrudel mit Vanillesauce 5,90 €

* % %

Eisvergnigen mit Nuss-, Pistazien- und Vanille-Eiscreme mit Schoko-Pistazien-
Tortchen und saisonalen Beeren 8,90 €
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Wein-Schmecker-Ment ,,Franken*
bis 19 h bestellbar

WUGO - ein frankischer Holler
Holunder & trockene Weilweinschorle 0,25 |

frankische Silvaner-Rahmsuppe v
mit Croutons, Crepinette & Petersilie

* % %

Blattsalate im Hausdressing, Rostkorner Y
Sprossen & hausgebackenes Kornerstangerl
* % %
Qualitatswein mit Pradikat Cuvee rot, Kabinett trocken
aus dem Bio-Weingut Christ-Nordheim 0,1 |
hausgemachte Rinderroulade und Senfsol3e
Kartoffelklosse & Blaukraut
oder
Qualitatswein mit Pradikat Silvaner Kabinett trocken
aus dem Bio-Weingut Christ-Nordheim 0,1 |
auf der Haut gebraunter Zander und Lachs, Krauterschaum
auf Graupenrisotto und buntem Salat
oder
Gebratene Bio-Austernpilze (aus Unterpleichfeld)
auf Bio-Bandnudeln mit Tomaten-Oliven-Gremolata, Blattsalate
* % %
Rotling fruchtig QbA 0,1 | von den Winzern Sommerach
oder ein Glas Gluhwein
Dessert-Teller:
Gluhwein-Schaumcreme vom frankischen Bio-Winzer
marinierte Waldbeeren & Kdrner-Knusper

Menu mit Weinbegleitung €49 ohne Weine €37



