. Abendkarte

Restaurant & Vinothek

Vorspeisen & Suppen

Frankische Hochzeitssuppe, kraftige
Rinderkraftbriihe mit Fladle und KI6Rchen 5,90 €

* % %

Silvaner-Creme-Suppe mit Zimtcroutons und
Krauter-Crepinette 5,90 €

* % %

Maronen-Creme-Suppe mit Zimtcroutons 5,90 €

* % %

Hauptgange

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef, medium, mit
Rostzwiebeln und Zwiebelplree, Steak-Fries und
buntem Salat mit Dressing 26,90 €
Gesottenes Rindfleisch an MeerrettichsoRe mit
rohen Kren-Spanen und breiten Nudeln mit
Semmelbréseln und Preiselbeer-Dip 19,50 €
Hirsch-Geschnetzeltes mit
Haselnuss-Spatzle und Speckbohnen 22,9€
Halbe Ente mit Kartoffelknédeln und
Gluhwein-Blaukrautl 22,90 €
Wild-Schweinebraten mit frankischer
Biersole, KartoffelkloRen und Blaukraut
16,90 €
Schnitzel vom Schwein in der Knusper-Panade
Zitrone, hausgemachter Kartoffel-Gurken-Salat
oder bunte Salate €14,9
oder Wiener Kalbsschnitzel €19,9
oder Schnitzel vom Hahnchen €14,9
oder vegetarische Schnitzel vom Sellerie
€149

"' zum Schnitzel ein Beilagensalat +€3,9

Ein Paar frankische Bratwirste mit
hausgemachtem Kartoffelsalat, Rdstzwiebeln
und Solke 13,50 €
* % *

Zander und Lachs, mit Krauterschaum auf
Bandnudeln 19,90 €
Waldpilze und Pfifferlinge in KrauterrahmsofRle, mit
zwei handgedrehten Semmelknddeln und Salat mit
Hausmacher Dressing 16,90 €
* % %

Steinpilz-Tortellini mit
Pinienkernen,Buttersol3e und Tomaten
13,90 €
* % *

Gebratene Austernpilze auf Bandnudeln
mit Tomaten-Oliven-Gremolata 15,90 €

* %k %

Kase-Spatzle mit Rstzwiebeln und Salat 14,90 €

* % %

Dessert:

Kaiserschmarrn, karamellisiert mit Rosinen und
Mandeln, mit Rum flambiert und
Apfel Kompott 11,50 €

* % %

Creme brulée 5,00 €
Doppio affogato: Espresso-Dessert mit
Vanille-Eiscreme und dunkler Praline 5,90
€

* % %

Apfelstrudel mit Vanillesauce 5,90 €

* % %

Gluhwein Parfait mit saisonalen Beeren 8,90 €
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